Restaurant de 'école éléementaire

S emaine 12 jandier an 16 jansier 2026

MARDI

VENDREDI

S Terrine de poisson - (Euf dur et dosette Saucisson a l'ail / Choux
Carottes rapées

mayonnaise mayonnaise rouges pommes et raisins
Filet de poule‘c Nouvelle Steack haché de boeuf VBF
Pavé de poisson blanc MSC
Plats Agricultwre Vallée d’auge / Crépe au ﬁfomage sauce barbecue / Palet
sauce citron
Rousties de [égumes végétarien a ['italienne
Accompagrements | Poélée de [égumes BIO Tortis HVE Frites au four Butternuts et carottes
Fromage
Camembert Petit suisse sucré Mimolette Edam
Laitage
Desserts Créme dessert vanille Fruit ﬁfais Fruit frais GAteau au chocolat
Produit Bio B B Viande Francaise Sans viande *

Ces menus sont succeptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs



Entrées

Plats

Accompagnements

Fromage

Laitage

Desserts

Sa[ade Ioasque (pommes de

terre, tomates, thon)

Saucisse knack de porc

HVE nature / Tarte au

ﬁfomage

Petits pots

Biichette de chévre mé lange

Liegeois au chocolat

Ces menus sont succeptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Restaurant de 'école éléementaire

Demaine du 19 jandier au 28 jandier 2026

MARDI

Betteraves HVE

Emincé de volaille Nouvelle
agricul’cwe a l’aigre douce /

Croustillant ﬁomager

Beignets de choux ﬂeurs

Mimolette

Compote pomme abricot

Produit Bio

JEUDI

Carottes rapées

Gratin de pates ratatouille

et fvomage

Petit suisse sucré

Fruit ﬁrais

B B Viande Francaise

VENDREDI

CV@]OGS aux champ .lngOVlS

Beigne’cs au calamar nature

Ep inards Béchamel / Purée

VAche qui rit

Eclair a la vanille

Sans viande *




Restaurant de 'école éléementaire

O emaine du 26 jansier au 30 jandier 2026

MARDI JEUDI en Chine VENDREDI

b Salade chinoise (carottes, Rosette tranchée / Carottes
Velouté de tomates (Eufs mayonnaise
soja, curry) rapées
Fauplette de veau sauce Filet de poulet Nouvelle
charcutiere / Gnocchis de agricul’cure a l’Estragon / Nems au poulet [ Nems aux
Plats Rousties de légwmes
pommes de terre brunoise Cassolette de moules et légumes
provencale et fromage ripé poireaux a la créme
Accompagnements Haricots beurre Tortis HVE Riz [ Légumes tajine Purée de brocolis
Fromage
Gouda Fromage fondu Petits suisse aux ﬁui’cs Yaourt sucré
Laitage
Desserts Fruit ﬁfais Ananas au sirop Cake au citron et Pavot Fruit ﬁfais
Produit Bio B B Viande Francaise Sans viande *

Ces menus sont succeptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs



Restaurant de 'école éléementaire

Demaine du 02 feinier an 06 féorier 2026

MARDI JEUDI1 EN BRETAGNE VENDREDI

b Médaillon de surimi MSC - Cervelas nature / Salade riz
Velouté de tomates Carottes rapées
mayonnaise .. TNy aux [égumes nature
A ‘&tt e
Bretagney -
Boulettes de volaille sauce
Dos de colin MSC a la créme Saucisse HVE gri“ée [ Tarte Dos de colin MSC sauce
Plats Strogono.f;r [ Crépe au
de curry aux légumes tomate
ﬁfomage
Accompagnements Petits pois carottes Brocolis / Purée Pommes rissolées Choux ﬂews BIO persi“és
A
@
Fromage
Camembert Yaourt aromatisé Biichette de chévre mélangé Vache qui rit
Laitage
Desserts Purée de pommes poires Galette St Michel Crépe sucrée Fruit ﬁfais

Produit Bio B B Viande Francaise Sans viande *

Ces menus sont succeptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs



Entrées

Plats

Accompagnements

Fromage

Laitage

Desserts

CEufs mayonnaise

Réti de dinde aux poivrons
[ Carbonara de légumes et

champ lgnons

Macaronis

Yaourt sucré

Madeleine

Ces menus sont succeptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Restaurant de 'école éléementaire

Demaine du 09 feinier an 18 féonier 2026

MARDI

Carottes rﬁpées

Normandin de veau sauce
fovesﬂére / Bouchée

forestiére

Petits pois carottes

Petit suisse sucré

Compote de pommes HVE

Produit Bio

Betteraves HVE

Gratin végétarien

@

Pont l’évéque AOP

Fruit frais

B B Viande Francaise

VENDREDI

PAté de campagne nature /

(Eufs mayonnaise

Colin meuniére MSC

Carottes BIO aux épices

Petit suisse aux ﬁuits

Cockatail de fmi’cs

Sans viande *




Entrées

Plats

Accompagnements

Fromage

Laitage

Desserts

Salade de pates aux légumes

Jambon HVE sauce

charcutiére / Rousties de

[égwmes

Haricots verts

Fromage du Jjour

Créme dessert chocolat

Ces menus sont succeptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Restaurant de 'école éléementaire

Demaine du 16 feinier aun 20 féonier 2026

MARDI

Cervelas nature / Carottes

JAY /
rapees

Boulettes de Iooeuf VBF
Strogonoﬂ / Boulettes

végétales S‘afogonoﬂj

Bl pilaf

Yaourt sucré

Beignet fouwé

Produit Bio

JEUDI

CEuf dur et dosette de

mayonnaise

Tarte a ['italienne

Pates

Petits suisse aux ﬁui’cs

Fruit frais

B B Viande Francaise

VENDREDI

Carottes Vépées

Colin pané MSC

Ep inards Bio Béchamel /

Purée

Biichette de chévre mélange

Compo‘ce de pommeﬁfaise

Sans viande *



Entrées

Plats

Accompagnements

Fromage

Laitage

Desserts

Salami / Emincé bicolore

Restaurant de 'école éléementaire

8W@Mo9mw13m2026

MARDI

Pizza au ﬁromage

Croustillant ﬁomager

Filet de poulet Nouvelle
agriculture Vallée d'auge /
Pavé de poisson tomates

cerise -épinards

Haricots verts

Riz [ Printaniére de légumes

Yaourt aromatisé

Camembert

Fruit ﬁfais

Mousse au chocolat au lait

Ces menus sont succeptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Produit Bio

Carottes Vﬁpées a ['orange

Saucisse knack de porc HVE
nature / Saucisse végétale

nature

Haricots blancs BIO a la

tomate

Petit suisse sucré

Fruit frais

B B Viande Francaise

VENDREDI

Velouté de tomates

Dos de colin MSC velouté de

petits légumes

Duo de carottes et pommes

de terre local

Fromage fondu

Gateau au yaourt

Sans viande *




