
Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Camembert Petit Suisse sucré Galette St Michel Edam

Desserts Dessert lacté vanille Fruit frais Yaourt sucré Couronne des rois

Plats  

Poulet rôti / Rousties de 

légumes
Crêpes au fromage

staek haché de bœuf sauce 

barbecue / Croustillant 

fromager

Dos de colin sauce citron

Accompagnements Printanière de légumes Tortis Purée de pommes de terre 
Haricots verts et purée de 

pommes de terre 

AU MENU
Semaine du 15 janvier au 19 janvier 2024

Entrées 

Velouté de tomates
Œuf dur et dosette de 

mayonnaise
Carottes râpées 

Saucisson ail / Choux 

rouges pommes et raisins



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Yaourt aromatisé Emmental Brie Yaourt aromatisé

Desserts Fruit frais Purée de pommes poires
Fromage blanc aromatisé 

aux fruits
Gâteau aux pommes

Plats  

Saucisse knack nature / 

Tarte au fromage

Emincé de volaille à l'aigre 

douce / Œufs durs sauce 

Mornay

Langue de bœuf sauce 

piquante / Gratin de pâtes 

ratatouille et fromage 

Beignets au calamar

Accompagnements Petit pois Frites au four Pâtes
Duo de carottes jaunes et 

oranges

AU MENU
Semaine du 22 janvier au 26 janvier 2024

Entrées 

Salade basque Salade Marco Polo Velouté de carottes
Salade du chef (tomates, 

maïs, fromage, salade verte)



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

AU MENU
Semaine du 29 janvier au 2 février 2024

Entrées 

Velouté de potiron Carottes râpées Salade suisse Céléri rémoulade

Accompagnements Haricots beurre Farfalles Purée de brocolis

Plats  

Paupiette de veau 

charcutière /Gnocchis 

provençale 

Escalope de volaille et 

dosette de 

ketchup/Omelette

Gratin Savoyard/Gratin 

montagnard

Pavé de poisson blanc sauce 

crustacé

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Gouda Fromage fondu Emmental Yaourt sucré

Desserts Yaourt velouté aux fruits Crème dessert vanille Mousse au chocolat Crêpe sucré



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Camembert Galette de St Michel Bio Petit suisse sucré Yaourt sucré

Desserts Compote de poire Yaourt aromatisé bio Fruits frais Cake pépites de chocolat

Plats  

Rôti de dinde à l'estragon 

/Crêpe au fromage

Boulettes végétales sauce 

tomate

Cassoulet / Tarte aux 

légumes

Dos de colin à la crème de 

curry

Accompagnements Butternuts et carottes Semoule bio Salade verte Choux fleurs persillés

AU MENU
Semaine du 5 février au 9 février 2024

Entrées Pommes de terre façon 

piémontaise

Emincé bicolore bio 

(carottes/choux)
Velouté de légumes

Cervelas /  Salade de riz aux 

légumes nature 



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Petit suisse sucré Fromage du jour Emmental Mimoletette

Desserts Fruit frais Arlequin  de fruits Purée de pomme banane Cake aux fruits confits

Plats  Raviolis aux légumes 
Nugget's de 

volaille/Nugget's de blé

Hachis parmentier/hachis 

parmentier végétarien

Pavé de poisson blanc 

dieppoise

Accompagnements Ratatouille Riz

AU MENU
Semaine du 26 février au au 1er mars

Entrées 

Betterave Macédoine mayonnaise Velouté de légumes Céleri rémoulade



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Fromage du jour Carré ligueil Madeleine Brie

Desserts Crème dessert chocolat Fruit frais Yaourt aromatisé Gâteau au chocolat

Plats  

Saucisse aux lentilles / Steak 

de soja 

Bœuf 

bourguignon/blanquette de 

la mer sauce safranée

Tajine de boulettes de soja Brandade de poisson

Accompagnements Lentilles cuisinées Purée de pomme de terre Semoule

AU MENU
Semaine du 4 mars au 8 mars

Entrées 

Velouté de légumes Salade de quinoa nature Velouté de potiron Carottes râpées



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Rondelé Emmental Biscuits de Petit Brun Cantadou

Desserts Yaourt aromatisé Mousse au chocolat Yaourt sucré Eclair au chocolat

Plats  

Lasagnes 

bolognaises/lasagnes 

ricottas 

Escalope de volaille /Pavé de 

poisson blanc sauce crustacé

Boulettes de veau à la 

portugaise
Nugget's blé

Accompagnements Printanières de légumes Pommes de terre Purée de Brocolis

AU MENU
Semaine du 11 mars au 15 mars

Entrées 

Betteraves vinaigrette Emincé bicolore Accras de morue
pâtée de campagne / 

Carottes râpées


