
Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

AU MENU
Semaine du 13 au 17 novembre (46)

Entrées 

betteraves bio Carottes râpées Velouté de légumes
Saucisson ail / Choux 

rouges pommes et raisins

Accompagnements Petis pois bio Frites au four Haricots verts

Plats  

Boulettes de bœuf bio sauce 

du jour / Boulettes végétales 

sauce estragon

Jambon blanc/Nugget's de 

blé au ketchup

Gratin de pâtes ratatouille 

et fromage

Dos de colin sauce 

basquaise

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Camembert bio Yaourt sucré petit suisse sucré Edam

Desserts Yaourt Vanille bio Madeleines Cake au citron Fruit frais



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

AU MENU
Semaine du 20 au 24 novembre (S47)

Entrées 

Salade de pommes de terre, 

thon, ciboulett,e tomates, 

vinaigrette 

Velouté de légumes bio 

variés
Carottes râpées nature

salade de tomates, 

betteraves, maïs, fromage, 

salade verte 

Accompagnements Printanière de légumes Tortis bio

Choucroute et pommes 

vapeur  / Purée de pommes 

de terre

Pâtes

Plats  

Cordon bleu / Pavé de 

poisson blanc sauce pesto

Omelette bio nature dosette 

de ketchup

Saucisse knack et saucisson 

ail / boulettes végétales 

sauce tomate basilic

Gratiné de poisson au 

fromage

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Bûchette de chêvre Edam bio Petit Suisse sucré Vache qui rit

Desserts Pêche au sirop Fruit frais bio Brownies
Compote de 

pommes/banane



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Gouda Cantafrais Saint-Paulin Bio Yaourt sucré

Desserts Fruit frais Liégeois vanille Fruit frais bio Gâteau de yaourt

Plats  

Sauté de porc à la dijonnaise 

/ Omelette nature 

Gnocchis brunoise 

provençale et mozarella

Hachis de parmentier 

bio/Boulettes végétales 

sauce tomate basilic

Beignets de calamar sauce 

ketchup

Accompagnements Petits pois Purée de pommes de terre Choux fleurs

AU MENU
Semaine 27 novembre au 01 décembre (S48)

Entrées 

Betteraves 
Boulgour, petits pois, maïs, 

vinaigrette 

Velouté de légumes bio 

variés

Rosette tranchée / Carottes 

râpées nature 



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

AU MENU
Semaine du 04 au 08 décembre (S49)

Entrées 

Taboulé
Emincé bicolore bio 

(carottes/choux)
Velouté de poireaux Salade de riz aux légumes 

Accompagnements Haricots verts Semoule bio Macaronis Purée d'épinards

Plats  

Paupiette de veau à 

l'estragon/Crêpe au 

fromage

Marengo de volailles 

bio/Boulettes de soja au jus
Croustillant fromager Poisson meunière

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Camembert Galette de St Michel Bio Emmental Kiri crème

Desserts Crème dessert vanille Yaourt aromatisé bio Fruits frais Cake pépites de chocolat



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

AU MENU
Semaine du 11 décembre au 15 décembre (50)

Entrées Velouté de légumes bio 

variés

Œuf dur et dosette 

mayonnaise 
Betteraves vinaigrette

Pâté de campagne 

nature/Coleslaw

Accompagnements Coquillettes bio Petits pois Haricots beurre nature Butternuts et carottes

Plats  

Sauté de volaille Bio sauce 

du jour/Tarte au fromage

Boulettes de veau sauce 

paprika/Boulettes végétales 

sauce du jour

Crêpe de fromage Poisson pané

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Madeleine Bio petit Suisse Edam Petit Suisse aux fruits

Desserts Yaourt sucré Fruits frais Dessert lacté vanille Gâteau de pommes



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

AU MENU
Semaine du 18 décembre au 22 décembre (S51)

Entrées 

Salade Marco Polo Salade de blé et légumes bio Mousseron de canard Sardine à l'huile

Accompagnements Lentilles cuisinées Carottes rondelles Potatoes Salade verte 

Plats  

Saucisse knack 

nature/Oeufs durs sauce 

mornay

Escalope de volaille panée 

bio /Nuggets de blé

Filet de dinde crème 

d'asperge / Bouchée 

forestière

Tarte aux poireaux

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Gouda Yaourt sucré bio Clémentine Buchette de chèvre

Desserts Crème dessert chocolat Compotes de pommes bio Bûche de Noël Fruit frais



Restaurant de l'école maternelle

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Fromage 

Laitage 

Produit Bio              Viande Française Sans viande *

AU MENU
Semaine du 08 janvier au 12 janvier (S02)

Entrées 

Betteraves vinaigrette Chou blanc bio au curry

Salade chef (carottes, 

tomates, maïs et salade 

verte) 

Carottes râpées vinagrette 

Accompagnements Lentilles cuisinées Semoule Purée de patate douce

Plats  Lasagnes ricotta épinards
Escalope de volaille panée 

bio/Nugget's de blé 
Couscous boulette soja Nugget's poisson

Ces  menus sont succeptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement des fournisseurs

Madeleine Tomme grise bio Bûchette de chèvre Cantalou

Desserts Yaourt aromatisé Fruit frais Compote de pommes Eclair au chocolat


